A histéria da tanoaria MURUA comec¢a em 1898, quando Don Justo Murda, mestre tanoeiro de
Logrofio, comeca a produzir barricas para os vinhos de La Rioja. Atualmente, com Elena a frente da
empresa, é a quarta geracdo de Murla que assegura a continuidade desta emblematica tanoaria de
Espanha. A tanoaria MURUA ocupa um lugar privilegiado em La Rioja onde esta presente nas vinicolas
mais prestigiadas desta regido de grandes vinhos. A tanoaria de MURUA também esta presente em
outras regides da Espanha, Europa, Chile, Argentina e EUA.

A tanoaria MURUA é particularmente reconhecida pela produgao de barricas de carvalho americano
com alto padrdo de qualidade gracas ao dominio de 3 etapas essenciais: a secagem da madeira, o
arqueamento apds imersao e a tosta longa.

Secagem ao ar livre

A tanoaria MURUA adotou um método de
empilhamento adaptado as condigBes
climaticas de La Rioja. Assim, a secagem ao ar
livre por um minimo de 24 meses permite a
maturacao ideal da madeira

O arqueamento apds imersdo permite
preservar apenas os taninos mais qualitativos e
destacar a parte aromadtica e a docgura do
carvalho americano.
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Tosta longa

A tosta longa permite chegar ao coracdo da
madeira. Assim as barricas entregam dogura e
aromas tostados ao longo dos ciclos de
envelhecimento do vinho.
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